Rodolfo's 800 Grad Grill

La viande est croustillante en surface et, a
I'intérieur, délicieusement tendre et fondante

La carne queda crujiente por fuera y
muy tierna y jugosa por dentro

Rumpsteak / Rosbif Premium quality, maturation, Avec sa mignonette classique ca. 320g 25
Black Angus Premium quality, madurada a seco.con bordo de grasa

Nebraska USA

Entrecote Premium quality, maturation, avec morceaux gras classiques ca. 320g 25
Black Angus Premium quality, madurada a seco, con la manchas de grasa
Nebraska USA

Filet de boeuf Viande tendre découpée dans la longe , Angus ca. 220g / 320g 19/25
Solomillo Solomillio de bue, madurado Angus Irlandés

Rumpsteak / Rosbif pourles messieurs ca.450g para los caballeros 33
Enirecote / Filetsteak

Filetsteak Rodolfo Avec sauce créme fraiche, Thym, Vin blanc, Brandy 20

Solomillo con salsa de nata fresca, tomillio, Brandy

Filetsteak Rossini Avec Foie Gras (Micuit) Truffes blanc - sause créme 23
Solomillo con Foie Gras (Micuit) salsa de truffa blanca
Stroganoff Champignons, oignons, créme fraiche Brandy 23
Filet/Solomillo con salsa de nata fresca, champigniones, cebolla

Accompagnements Tagliatelle/Spaghetti, Pormmes frites, pommes de terre sautées 3
Acompanamientos Tagliatelle/Spaghetti, patatas fritas, patata al horno

Salad mixte Ensalada mixta 6

Légumes poélés: aubergines, courgettes, poivrons 3
Verdura fresca, berenjenas, pimientos, calabaci

Sauces & plus Buerre, Oignons -Creme et Moutarde ou Gorgonzola ou ail 2
Salsas y mas mantequilla-cebolla -salsa de Mustarda o Gorgonzola o Ajo cade
Réglage cuisson Black & Blue: froide et crue a I'intérieur trés saignant: la viande est

Hechuras del bistec encore crue saignant: le coeur est encore cru Medium / rosé: le coeur
est rosé Medium / Well : le coeur Iégerement rosé
Negro y Azul: frio y crudo por dentro, Poco hecho / Muy sangriento: la carne
aun estd cruda, Medio hecho / Sangriento: el centro de la carne aun estd
crudo, Medio hecho / Rosado, Medio hecho / Bien hecho: carne es rosado

Rumpsteak / Rosbif - Nebraska Enitrecote - Nebraska Filet - Solomillo Ireland
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les indications de poids serapporfent au poids de la viandecrve avanf son passage au gril.
las indicaciones sobre peso se refieren al peso en crudo anfes del asado.



